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Aubergine frite, sauce tomate maison mozzarella, pecorino et parmesan.
@Wa aé/awam et crudtaces maison
Halade @?‘m (0)/ Srdlsise)

Pate fétucine maison, sauce tomate, guanciale (joue de porc séchée).
ou

Base sauce tomate fagon scarpariello, mozzarella fior di latte, basilic.
Pizza classée au patrimoine mondial de 'humanité. Je n’ai pas la prétention de les
faire aussi bien qu’eux ni I'autorisation d’utiliser le terme « Vera pizza

Napoletana »« vrai pizza napolitaine ».
ou

Gga G rosciutts

Base tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc extra (Gran Biscotto)
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Cnsweo + Wessors 20.00 €
Cntree + Sltte o Pt ow @%w 24.00 €
Gite ouw Dt o Klgga + dessers 24.00 €
Crntres + Ditte sw Dt ouw Vigga + destort 28.00 €
Gy seud sw Plaat seud oww K lito seud 18.00 €
s “Cntress -

_Gratin autergine (Déir ardoise)

_ Coupacclo do berof du chef

_ Pltade Renate (Voir Frcdoise)
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_ Disson diw moment (étr Fadoise)
_ Co buee et sa exéimasa @Wmém)
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Pates di Gragnano, ail, persil et quelques secrets du chef.
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Base sauce tomate fagon scarpariello, mozzarella fior di latte, basilic.
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Y Formigiana

Base tomate, mozzarella fior di latte, aubergine frit maison, parmesan, basilic.
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Base tomate, mozzarella fior di latte, spianata piquante, aubergine frite maison, gorgonzola,
roquette.

Base tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc (extra Gran Biscotto de Rovagnati),
champignon et cceur d’artichaut frit, olive.

Lo Poorme

Base tomate, mozzarella fior di latte, jambon de parme (24 mois d’affinage), roquette.

Base tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, parmesan et créeme de ricotta a la poche aprés
cuisson.

Lo Pyracuse

Base tomate, mozzarella fior di latte, fruit de mer, (calamar, poulpe, séche, palourde, moules...),
tomate cerise, pesto maison.
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Margherita, Marinara et Cosacca.
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Créme de ricotta, saucisson di Napoli, mozzarella, sauce tomate, basilic.

L chépre miel

Base mascarpone, mozzarella fior di latte, chévre cendré du Berry, noix, roquette.



Base tomate, mozzarella fior di latte, aubergine frit maison, parmesan, basilic.
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Base sauce tomate fagon scarpariello, mozzarella fior di latte, basilic.
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S DPrvsciutto

Base tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc extra Gran Biscotto de Ravagnati.

o Repina

Base tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc (extra Gran Biscotto de Ravagnati),
champignon cuisiné maison.

o Shawolan

Base tomate, mozzarella fior di latte, spianata piquante, n’duja, oignon doux. ( pizza au chorizo
Italien)

o Capriccivsa

Base tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc (extra Gran Biscotto de Rovagnati),
champignon et cceur d’artichaut cuisiné, olive.

o Porme

Base tomate, mozzarella fior di latte, jambon de parme (24 mois d’affinage).

Base tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, parmesan et ricotta a la poche aprés cuisson.

Lo Qyracuse

Base tomate, mozzarella fior di latte, fruit de mer, pesto (calamar, poulpe, séche, palourde,
moules...)

o Copitaine

Base tomate, pecorino, anchois de Collioure, des fruits de capres et des tomates cerises.

Ly Galgon ds Nigpols

Créme de ricotta et pecorino, saucisson di Napoli, mozzarella, sauce tomate, basilic.



